Menuplan 23.06.—27.06.24 KW?26

: Mittags-Hit inari i ;
Mittags-Menu g Kulinarische Klassiker Der Chef empfiehlt
. . Inkl. 3dl Offenausschank oder Mentisalat
inkl. Suppe, Menusalat und Frucht
oder Frucht
Beefballs W Alplermagronen =Y Olmabratwurst an Zwiebelsauce Pouletspiess
= an Pfeffersauce mit Kartoffeln oder paniertes Schweinsschnitzel "Tex Mex"
S mit Reis und Karotten auf Wunsch mit Schinkenwirfel T mit Pommes frites mit Salat vom Buffet
S und einem Menusalat in Selbstbedienung
=
CHF 13.50 CHF 10.50 CHF 12.40/ 14.90 CHF 15.50
Pouletgeschnetzeltes [ Gemusecurry =Y Olmabratwurst an Zwiebelsauce Pouletspiess
o "Thurgauer Art" i mit Reis oder paniertes Schweinsschnitzel "Tex Mex"
S Mit Krawéttli und Brocoli mit Pommes frites mit Salat vom Buffet
2 und einem Menusalat in Selbstbedienung
()
o CHF 14.50 CHF 10.50 CHF 12.40/ 14.90 CHF 15.50
Schweinshalsbraten T Asiatisches Nudelgericht = Olmabratwurst an Zwiebelsauce Pouletspiess
g an Rosmarinjus mit Gemise oder paniertes Schweinsschnitzel "Tex Mex"
o mit Polenta und Zucchetti auf Wunsch mit Poulet o/ mit Pommes frites mit Salat vom Buffet
2 hd und einem Menusalat in Selbstbedienung
=]
= CHF 15.50 CHF 10.50 CHF 12.40/ 14.90 CHF 15.50
Rindsgulasch g_",? Spaghetti an dreierlei Saucen gf{(‘ Olmabratwurst an Zwiebelsauce Pouletspiess
g mit Pizokel und Bohnen Rindsbolognese oder paniertes Schweinsschnitzel "Tex Mex"
I Pilzrahmsauce =Y mit Pommes frites mit Salat vom Buffet
o Cinque Pi und einem Menusalat in Selbstbedienung
c
c
8 CHF 15.50 CHF 10.50 CHF 12.40/ 14.90 CHF 15.50
Pouletspitzen im Teig o Vegi Nuggets =Y Olmabratwurst an Zwiebelsauce Pouletspiess
mit Krauterjoghurtdip b mit Pommes oder paniertes Schweinsschnitzel "Tex Mex"
g Risotto und Gemiise mit Pommes frites mit Salat vom Buffet
.5 und einem Menusalat in Selbstbedienung
S
w CHF 14.50 CHF 10.50 CHF 12.40/ 14.90 CHF 15.50
& Vegetarisch & Schaf (CH) % Rind (CH) ’r'. Geflugel >=<>> Fisch und Krustentiere (WWF)

¢/ Vegan It Kalb (CH) {e> Schwein (CH) ﬁ’?‘ Wild (CH/A) (0, Bio (Teilkomponenten) @ Allgemeine Info
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